
Bistro Coopoo 
 

 

Entrée 

──────────────────────── 

パテ・ド・カンパーニュ     ¥900 

鶏と牛蒡のリエット       ¥700 

鎌倉野菜のバーニャカウダ    ¥980 

鎌倉野菜のブルーチーズソース  ¥980 

鎌倉野菜のピクルス       ¥700 

自家製ロースハム        ¥980 

ホタテのアヒージョ       ¥980  

 

 

 

Pasta 

──────────────────────── 
 

ミートソース          ¥1400 

鎌倉ヒラマサのクリーム煮込み  ¥1400 

ジェノベーゼ          ¥1400 

トマトソース          ¥1400 

ブルーチーズのペンネ      ¥1400 

（追加）バケット          ¥300 

 

 

 



Curry 

──────────────────────── 

薬膳スパイスカレー             ¥1400  

Fromage 

──────────────────────── 

盛り合わせ                     ¥980 

Main 

──────────────────────── 

ムース

コンフィ

鶏肉バラ焼のオニオングラタン風煮込み 

国産牛 ビーフシチュー

¥900

¥2400

¥2400

¥2800



Chef’s Special 

──────────────────────── 

国産 六子の煮込み（バルサミコ酢と柑橘風味） ¥1600 

鴨肉 低温調理 ハム仕立て            ¥1400 

牛肉ステーキ                   ¥2700 

※税抜価格

※メイン料理は二人前の設定となります

※お一人様チャージとして ¥400 を頂戴いたします

※メニューは変更することがあるので、詳しくはお問合せ下さ



Course Menu  

──────────────────────── 

当店はお客様とお話しして作り上げたいとの思いで、お任せコースのみをご提供しております。 

• パスタは入れて欲しい

• デザートはいらない

• アレルギーがある

など、お客様のご要望をお気軽にお聞かせください 

【 Price 】 

• 5500 (税込)

• 8800 (税込)

※前日までの予約制とさせて頂きます。



Drink 

──────────────────────── 

Glass Wine 

- ルナーリア マルヴァジア 白

- ルナーリア モンテプルチアーノ 赤

- マスト シャルドネ 白

- カストロ デテュンダ 赤

Beer 

- 生ビール（スーパードライ）

- GARGERY 各種

Highball 

- デュワーズ

- メーカーズマーク

- シーバスリーガル

Cocktail 

- カシス 

- カンパリソーダ

Soft Drink 

- コーラ / オレンジジュース / コーヒー

¥700

¥700

¥700

¥700

¥600

¥800

¥650

¥700

¥700

¥600

¥600

¥500

ALL-YOU-CAN-DRINK 飲み放題 

¥2500

生ビール / ハイボール / ワイン / レモンサワー / カシス / カンパリ / ソフトドリンク 

¥2000

ハイボール / ワイン / レモンサワー / カシス / カンパリ / ソフトドリンク


